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Cook & Complete®: VielfaltMenii GmbH prasentiert

neues Konzept fiir frische Mahlzeiten

e Der Verpflegungsanbieter VielfaltMenu fuhrt ein innovatives Konzept fur
Bildungs-, Betreuungs- und Buroeinrichtungen ein

e Cook & Complete® regeneriert Mahlzeiten punktgenau zur Ausgabe —von
der KUhlung bis auf den Teller

e Ideal fUr Einrichtungen ohne eigene Kluche

Berlin, 16. Januar 2025 - Gesunde, frisch zubereitete Mahlzeiten ohne eigene Klche:
VielfaltMenU, einer der fuhrenden regionalen Verpflegungsanbieter, stellt mit Cook
& Complete® eine innovative Losung fur Einrichtungen vor. Dieses Konzept richtet
sich an Einrichtungen, die eine ausgewogene und warme Verpflegung bieten
mochten — flexibel und ohne zusatzlichen Aufwand. Cook & Complete® ermaoglicht
die punktgenaue Regeneration von Mahlzeiten zur gewunschten Ausgabezeit.
Einrichtungen konnen aus einem abwechslungsreichen Speiseplan wahlen, der
den Anspruchen an eine ausgewogene und gesunde Ernahrung gerecht wird und

gleichzeitig die individuellen Bedurfnisse der Gaste berucksichtigt.

Gesunde Mahlzeiten auf den Punkt

Cook & Complete® ist die ideale Losung fur Einrichtungen, die eine zuverlassige und
gesunde Verpflegung ohne grofRen logistischen Aufwand sicherstellen mdchten.
Das System gewahrleistet, dass Mahlzeiten exakt zur gewlnschten Zeit bereit-
stehen — unabhangig von Verkehrs- oder Lieferverzdogerungen.

Das innovative Konzept vereint dabei mehrere Funktionen: Mahlzeiten werden
gekuhlt, erhitzt und punktgenau regeneriert — und das vollautomatisch. Dabei
bleiben Frische, Nahrstoffe und Vitamine bestmdglich erhalten. Das kompakte
Gerat passt unter jeden Kulchentisch oder Schreibtisch und erfordert keine

UmbaumaBnahmen. Lediglich eine haushaltsubliche Steckdose (230 Volt) ist notig.
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Dank der vollautomatischen Funktionsweise ist keine zusatzliche Arbeitskraft zur
Regenerierung der Speisen ndtig. Die digitale Steuerung ermaoglicht eine einfache

Bedienung und eine FernUberwachung der Gerate.

Flexibilitat fir unterschiedliche Bedurfnisse

Cook & Complete® ist in zwei GroBen erhaltlich, mit Kapazitaten fur 40 oder 80
Mahlzeiten, und eignet sich daher auch fur kleine Einrichtungen. Vor Ort stellt das
System sicher, dass die Speisen optimal gekuhlt und punktgenau fertiggestellt sind,
um Standzeiten zu minimieren. VielfaltMenU Ubernimmt nicht nur die Bereit-
stellung der Gerate, sondern unterstutzt Einrichtungen auch bei der EinfUhrung
und Wartung. Ein erfahrenes Team analysiert die individuellen Anforderungen und

sorgt fur eine reibungslose Implementierung.

Henning Schroedter, Culinary Manager bei VielfaltMenu, erklart:

.Mit Cook & Complete® bieten wir eine praktische und innovative Lésung fur
gesunde, frische Mahlzeiten. Das Gerdt ist platzsparend, leicht zu bedienen und
gewdhrleistet, dass der Ndhrstoffgehalt der Speisen durch die schonende
Zubereitung erhalten bleibt. Unser Ziel ist es, den Alltag in Kitas, Schulen und Buros

zu erleichtern und eine zuverldssige Verpflegung sicherzustellen.”

Uber VielfaltMen(i

Bei VielfaltMenu ist der Name Programm: Als einer der fihrenden regionalen Verpflegungsanbieter flr
Schulen und Kindergdrten, ermdglicht VielfaltMenl eine abwechslungsreiche, gesunde und
hochwertige Essensversorgung von Kita- und Schulkindern. Mit DGE-zertifizierter Mendlinie und Bio-
Zutaten von regionalen Erzeugern leistet VielfaltMenlU einen wichtigen Beitrag zur
Gesundheitsforderung und engagiert sich aktiv fur die Erndhrungsbildung von Kindern und
Jugendlichen. Seine anerkannte Verpflegungskompetenz unterstreicht VielfaltMenU dariber hinaus
mit attraktiven, vielfdltigen Konzepten fur die moderne Betriebsgastronomie und steht fur einen
wertschdtzenden und ressourcenschonenden Umgang mit Lebensmitteln. Weitere Informationen

unter: https;//vielfaltmenue.com
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